
CONVERSO® E-COMMERCE

 Bis zu 15 % Kostenreduzierung möglich

 Disposition aller Lieferanten und Anlieferstellen

 Bestellvorschlag auf Basis der geplanten Mengen zur  

 Übernahme in den Warenkorb

 Sortimentsliste je Lieferant, regionale und über-

 regionale kundenindividuelle Einkaufsphilosophie

 Automatischer Vorschlag von Alternativartikeln 

 während des Bestellvorganges und Pflege des 

 Kernsortiments über Management-Today

 Bestellweiterleitung in strukturiertem 

 einheitlichen Format

 Menüplaneditor

 • Individuelle Layout-Gestaltung

 • Übernahme der Speisenangebote aus der 

   Menüplanung

 • Exportmöglichkeiten (HTML, Bitmap, RTF, xls, doc)

 • Automatische Übernahme aller druckrelevanten, 

   deklarationspflichtigen Zusatzstoffe und ggf. aller-

  gener Stoffe oder Nährwerte in den Menüplandruck

CONVERSO® 

RGP – PARTNERSYSTEM

Hohe Effizienz – Kurzfristige Umsetzung – 
Transparente Nachhaltigkeit

 Fax- oder E-Mail-Versand

 ABC-Analyse auf Artikelebene je Lieferant und 

 Warengruppe

 Wareneingangskontrollschein, Lagerhaltung, Inventur 

 Kostenfreier Zugriff auf Rezept-Tool mit über 10.000 

 Rezepturen 

 Direkter Vergleich und Auswahlmöglichkeit zwischen 

 den angelegten Rezepturen anhand des strukturierten 

 Rezeptbaumes

 Artikelinformationen und tagesaktuelle Preise mittels 

 Ampelsystem

 Dokumentation der Bestellhistorie, ABC – Analyse

 Inventur nach individuellen Lagerstrukturen und 

 automatische Stichtagbewertung

 Automatisierte Preisüberwachung entsprechend Ihrer 

 Qualitätsvorgaben

 Erzeugte Lieferscheine an externe Programme (z.B. SAP)  

 weiterleiten

 Schnittstelle zur Finanzbuchhaltung

 Keine Updatekosten

 Rechnungserstellung 

 Übertragung der Rechnungsdaten für die Rechnungsverbuchung 

 via E-Commerce (Schnittstelleneinrichtung optional)

 Zugriff mehrerer Nutzer möglich 

 Leistungserfassung und -dokumentation

 Abbildung der Kostenverläufe

 Budgetverwaltung

 Beköstigungsstatistik

 Verbrauch nach Kostenstellen

 Tagesbeköstigungssatz 

 Lagerumschlagshäufigkeit

 Zeitnaher Überblick über Ihren 

Warenverbrauch

 Permanenter Soll-Ist-Vergleich

 Reduzierung der Lagerhaltungskosten

 Mandanten- und Kostenstellenverwaltung

 Bewertung und Zuordnung von Veranstal-

 tungen und Bewirtungen inklusive 

 Rechnungsvorlagen

 Erfassung, Bewertung und Transparenz der  

 Außer-Haus-Lieferungen inklusive 

 Rechnungsvorlagen

 Erstellung von PDF-Dokumenten

CONVERSO® DAS MANAGEMENT-ONLINETOOL



RGP Verpflegungsmanagement GmbH & Co. KG 

für das Gesundheitswesen

Unter den Linden 21 • 10117 Berlin

Fon 030-2092 4240

DATENÜBERMITTLUNG AN DIE 
FINANZBUCHHALTUNG 

 Verwaltung mehrerer Mandanten und Kostenstellen

 möglich

 Übertragung der Kostenstellenverbräuche

 Übertragung der Inventuren

 Übertragung der Rechnungsdaten für die

 Rechnungsverbuchung

 Entfall der Mehrfacherfassung von Rechnungen

 Kontierung der Rechnungen entfällt

 Technische Umsetzung/Schnittstelleneinrichtung für

die Datenübermittlung (optional)

Die Implementierung der Einzelinstrumente erfolgt vor Ort, 

einschließlich Einweisung, Schulung und Übergabe an die 

Küchenleitung.

Ihre Küchenleitung legt fest, bei welchem regionalen und 

überregionalen Lieferanten sie einkauft.

Mit dem RGP – Partnersystem partizipiert man an den 

Einkaufs- und Prozessvorteilen und senkt somit nachhaltig 

die Verpflegungskosten.

CONVERSO®

AMORTISATION AB DEM ERSTEN TAG!

 MySQL Datenbank/PHP-Programmierung

 Als PC, Laptop oder Tablett-Lösung

 Funktion über Windows oder Apple

 Leitungserfassung von patientenrelevanten Daten, wie

BKT Erfassung und deren Bewertung

 Erfassung sämtlicher Sonderleistungen, inklusive Auf–

 und Abschlägen, sowohl in F als auch in Prozent

 Erfassung von Außenstellen, wie Schulen, Kitas, Außer-

 Haus-Versorgung etc., mit unterschiedlichen F-Werten

 Aufsplitterung auf frei wählbare Kostenstellen

 Frei wählbare Lieferanten

 Frei wählbare Kontierungsnummern

 Rechnungseingangserfassung mit Kontierung und Druck

von Rechnungsstempeln

 Erstellen von Rechnungsvorlagen mit einzelnen Artikeln

und Preisen für den internen und externen Gebrauch

 Automatische Erstellung von Wareneinsatzanalysen für

verschiedenste Bereiche (Patienten, Bewohner, 

Cafeteria etc.) für Lebensmittel und Sachkosten
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CONVERSO® QM-MODUL

 QM – Dokumentation, Praxishilfen u.a.

 Regieplan, Dienstplan

 Produktions- und Ausgabetemperaturen

 HACCP – Konzept, Qualitätssicherung

 Wareneingangskontrollschein inkl. Archivierung

 Unterstützung bei der Einhaltung gesetzlicher

 Vorgaben

 Sicherheit durch lückenlose Dokumentation

 Vor-Ort-Schulungen inkl. Praxishilfen für Personal-,

Produkt-, Mikrobiologie- und Küchenhygiene nach 

DIN 10514, IFSG (Leistung optional)

GERN INFORMIEREN WIR SIE PERSÖNLICH ZU CONVERSO®

converso@rgp-gmbh.de

converso.rgp-gmbh.de


